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Annexes

Résumé

Des quantités considérables de déchets sont produites par les activités agricoles et agro-industrielles.
Parmi cela, les industries de transformation des dattes qui jettent ou incorporent partiellement les
noyaux de dattes dans l’alimentation animale. Bien que ces derniers soient riches en diverses
substances biochimiques et minérales intéressantes et bénéfiques pour la santé. Mon travail consistait a
effectuer une enquéte phytochimique sur la poudre de noyaux de dattes torréfiés, afin de déterminer
les saponines, les polyphénols, les flavonoides, les tanins, les quinones et les protéines. En plus
d'analyser les propriétés physico-chimiques des noyaux de dattes en examinant l'impact de la
torréfaction et de son processus sur leurs propriétés. Pour cela, il est nécessaire de mesurer I'numidité,
les cendres et le pH.

Les résultats ont montré I’existence de saponines en quantité importante, la présence des polyphénols,
flavonoides et tanins, et I’absence des quinones et des protéines.

L’analyse physico-chimique avait conclu que la poudre de noyaux de dattes torréfiés contient 0,46%
d’humidité, 2,18% de cendres et un pH a 5,15.

Mots clés : poudre de noyau de datte, torréfaction, analyse physico—chimique.

ABSTAT
Significant amounts of waste are produced by agricultural and agro-industrial activities.Several date
processing industries discard or partially incorporate date seed into their animal feed. Although it is
rich in various interesting and beneficial biochemical and mineral substances for health.
My job was to conduct a phytochemical investigation into the datte nucleus powder that was roasted,
including saponins, polyphenols, flavonoids, tannins, quinones, and proteins. In addition to analyzing
the physico-chemical properties of datte nuclei by examining the impact of roasting and its process on
their properties. For this, it is necessary to measure humidity, ash and pH.
This study showed the existence of saponins in large quantities, the presence of polyphenols,
flavonoids and tannins and the absence of quinones and proteins.
The results of the physico-chemical analyses had concluded that the roasted date seed powder
contains 0.46% moisture, 2.18% ashes and a PH included 5.15.
Keywords:date seed powder, roasting, physico-chemical analysis, phytochimique.
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