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Annexes 



Avtxes 

Annexe S 
'Apt #txe 1: M.trPLs vLîss 

Equipement: 

• Etuve 

• Spectromètre 

• Autoclave 

• Four Pasteur 

à PH mètre 

à Agitateur-plaque chauffante 

• Vortex 
- 	• Centrifugeuse 

• Microscope optique 

• Balance 

• Bec Bunsen 

• Réfrigérateur 

• Micropipette 

• Bain marie 

p-  Verrerie: 

• Erlenmeyer de 100m!, 250m!, 500m I, I 000ml; 

• Becher de lOOmI, 250m!, 500m!, 1000m!; 

• Fiole jaugée; 	 Itf( 

• Flacons en verre de 250m1;  
\ • Boite de Petrie en plastique; 

• Pipetes Pasteur; 

• Pipetes graduées 

• Anse de platine; 



Avwees 

• Tubes à essais; 

• Tubes à hémolyses; 

• Lames et Lamelles; 

• Pinces; 

• Cuvettes de spectromètre; 

• Ecouvillons; 

) Produits chimiques: 

• Acétate d'éthyle; 

• Cristal violé; 

• Méthanol; 

• Acide acétique 

i.EDS 

Aixe 2: SoLvtOvS et OUUMOts 

4 Eau physiologique: 

Eau distillée 
	 1000 ml 

- 	NaCI 
	

8.5g 

4- Solution dissolvante 

Méthanol 	 200 ml 

Acide acétique glacial 	 50 ml 

H20 	 250 ml 



Avexes 

Av-ve,Ke 3: L-ES wW.ettx ae cLttre 

4- Milieu Mossel (le base; P1]= 7,2 +1- 0.2 

Extrait de viande 1g 
 

10 g Peptone 

D-mannitol 109 

Chlorure de sodium log 

Rouge de phénol 0.025 g 

Agar -agar 9-18 g 	 I Eau distillée 900 ml 

4- Gélose nutritive: 

Peptone 	- 109 

Extrait de viande 15 g 

Extrait de levure 2 g 

Chlorure de sodium 5 g 

Agar-agar 15 g 

Eau distillée 1000 mi 	 - 

- Bouillon nutritif: 

Peptone 415_g 

Extrait de levure 3 g 

Chlorure de sodium 6 g 

D(+) glucose I g 

Eau distillée 1000 ml 	 1 

4- Luria agar: 



Avees 

Tryptone log 

Extrait de levure 5 g 

Chlorure de sodium 5 g 

Agar-agar 15 g 

Eau distillée 1000 ml 


